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JAK DBAC O MEBLE GASTRONOMICZNE ZE STALI
NIERDZEWNE]?

Meble ze stali nierdzewnej idealnie sprawdzaja sie w gastronomii - sa catkowicie bezpieczne
w kontakcie z zywnoscia, odporne mechanicznie i niepodatne na korozje. Stal nierdzewna
stosunkowo latwo jest utrzymac w czystosci, poniewaz jest niepodatna na trwate
zabrudzenia. Aby jednak meble gastronomiczne na dtugo zachowaty nienaganny wyglad,
warto znac kilka podstawowych zasad obowiazujacych przy ich czyszczeniu. Tym bardziej ze
stal tak jak kazdy inny material moze sie zuzywaé, zwtaszcza w wyniku niewtasciwej

eksploatacji.

Czyszczenie mebli gastronomicznych

Meble gastronomiczne Nalezy czysci¢ regularnie, co pozwoli zapobiec powstawaniu osadéw z

resztek zywnosci, ktére trudno jest usunaé. Na powierzchni stali nierdzewnej tworzy sie
warstwa pasywna odpowiadajaca za ochrone przed korozja. Do czyszczenia stali
nierdzewnej nie warto zatem stosowac¢ akcesoriéw, ktore moga spowodowac zarysowania,
poniewaz w rysach moga gromadzi¢ sie nieczystosci. Nie zaleca sie stosowania twardej
wody, ktéra pozostawia zacieki. Najlepiej zatem siegnac¢ po miekkie Sciereczki z
mikrofibry i delikatny srodek czyszczacy. Stal nierdzewna nie powinna mie¢ kontaktu z
wybielaczami i kwasem solnym. W trakcie mycia warto wykonywacé ruchy zgodne z
kierunkiem szlifow produkcyjnych. Wowczas na powierzchni nie powstana nieestetyczne

smugi.
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Dezynfekcja blatow ze stali nierdzewnej

Stanowiska robocze musza by¢ regularnie dezynfekowane, co ma zapobiec rozwojowi

bakterii i drobnoustrojow. W tym celu najlepiej siegnac¢ po roztwory organiczne lub

srodki na bazie alkoholu, ktore majg wtasciwosci bakteriobojcze i czyszczace. Chemiczne

detergenty mozna zastosowac na koniec dnia pracy, poniewaz moga one pozostawic¢

intensywny zapach wptywajacy na walory przyrzadzanych potraw. W ciagu nocy opary

catkowicie sie ulotnia.
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